
Тема. Оборудование для созревания 
сыров в полимерной пленке. 

Оборудование  сырохранилищ.

1. Линия упаковывания сыров в полимерную пленку.
2. Устройство  и принцип действия машины для обсушки 

сыра М6-ОЛА/1
3. Устройство  и принцип действия вакуум-упаковочной

машины ВУМ-5
4. Устройство  и принцип действия полуавтомата для 

изготовления пакетов из пленки М6-АП-2С
5. Устройство  и принцип действия парафинёра Г6-ОПЗ-А
6. Устройство  и принцип действия парафинёра Р3-ОПК-П
7. Устройство контейнера для созревания сыра Т-480
8. Устройство  и принцип действия сыромоечной машины 

МЗ-МСЩ
9. Правила безопасной эксплуатации оборудования 

сырохранилищ
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Линия упаковывания сыров в 
полимерную пленку М6-ОЛА

1 - подающий конвейер; 2 - машина марки М6-ОЛА/1 для обсушки сыров; 3 -
приемный стол; 4 - вакуум-упаковочная машина марки ВУМ-5; 5 - пульт 
управ­ления; 6 - машина марки М6-АП-2С для сварки пакетов из полимерных 
пленок; 7 — стойки приемного стола; 8 — стол конвейера; 9 - лента 
конвейера; 10 - кон­вейер марки М6-ОЛА/2



Устройство  и принцип действия 
машины для обсушки сыра М6-ОЛА/1



Устройство  и принцип действия 
вакуум-упаковочной машины ВУМ-5

1- корпус, 2- тяга сварочной губки, 3,5 – пневмоприводы, 4- тяга 

прижимной губки, 6- стенка каркаса



Устройство  и принцип действия 
полуавтомата для изготовления 

пакетов из пленки М6-АП-2С

 Корпус
Стол
Вертикальные стойки
Рулонодержатель
Прижимная плита
Мерная линейка

Прижимная сварочная рамка
Ножной привод
Пульт управления



Устройство  и принцип действия 
парафинёра Г6-ОПЗ-А

Пульт управления
Верхний держатель головок сыра
Нижний держатель головок сыра
Ванна для парафина
Тены



Устройство  и принцип действия 
парафинёра Р3-ОПК-П

 несущей рамы с регулируемыми по 
высоте опорами, 

 ванны для расплава с теплоизоляцией, 
 электрических нагревателей, 
 размещённых непосредственно в ванне 

пневматического привода, 
 6 держателей сыра, 
 механизм поворота держателей, 
 шкафа с приборами управления работы 

парафинера, 
 панели управления. 



Устройство контейнера для 
созревания сыра Т-480

1- металлический каркас, 
2-полка из подложки с закрепленной на ней рабочей частью в виде 
брусков из спила древесины



Устройство  и принцип действия 
сыромоечной машины МЗ-МСЩ

1 - щеточные барабаны; 2 — ванна; 3 - паровой смеситель; 4 - кожух; 5 - стол загрузки; 6-

привод; 7-переливная труба; 8 - опорные ножки; 9 -рама машины; 10-подшипник вала; 11-

редуктор; 12-приводной вал



Правила безопасной эксплуатации 
оборудования сырохранилищ

 Электродвигатели машин для мойки и 
обсушки сыра, парафинеров должны быть 
заземлены.

 Вращающиеся части приводов должны 
иметь защитные ограждения.

 Электродвигатель парафинера можно 
включать только после расплавления 
смеси парафина. Вал электродвигателя 
должен вращаться по часовой стрелке, 
если смотреть со стороны шкива.

 Головки и бруски сыра в расплавленный 
парафин следует погружать 
специальными устройствами.

 Горящий парафин необходимо тушить 
пескоструйным огнетушителем или 
закрывать крышкой.


